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KW 25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Essen 1 vegetarisch

ab 4,00 €

Tom Kha Gai Suppe (wahlweise mit Tofu 5,00€)
∫ i g g1

Cremesuppe von grünen Erbsen
ǣ ∇ ∫ i g g1

Vegetarischer Kartoffelgulasch( Wahlweise mit
Rauchfleisch 5,00€)

∇ i a a1

Spargel-Creme-Suppe
∇ ∫ g1 g a a1

American Pancake mit Ahornsirup und
Puderzucker (wahlweise mit lauwarmen

Heidelbeeren 5,00€ )
∇ ∫ 18 c g1 g a a1

Essen 2 vegetarisch

5,00 €

Gebackener Camembert, Kartoffelrösti, kleine
Salatbeilage, Preiselbeeren

∇ ∫ a c g g1

Geschwenkte Gnocchi, Frischkäsesoße,
karamellisierte Äpfel ( wahlweise Hartkäse 5,50€ )

∇ ∫ c g a g1 a1

Holzfällerbrot mit Käse, geschmolzenen Tomaten
und Frühlingszwiebeln, Blattsalat, Schmand

∇ c g g1 i a a1

Vegetarische Lasagne an Tomatensauce
∇ ∫ g a g1 a1

Rührei, Rahmspinat, Kartoffelstampf
∇ ∫ c g a g1 a1

Essen 3

6,00 €

Wurstgulasch mit Nudeln ( wahlweise mit
Hartkäse 6,50 € )

∫ ϖ 2 15 g a g1 a1

Currywurst mit Pommes frites
♠ ǣ z

Hellbraun gedünsteste Hähnchenbrust mit
Blumenkohl und Kartoffeln

♠ g1 i g

Hühnerfrikasse mit Wildreis
♠ ∫ 3 2 1 h1 t y z g a g1 a1

Poelierter Buntbarsch auf Wurzelgemüse und
Kräuterkartoffeln

i

Essen 4

Roastbeef an Speckbohnen mit Kartoffelgratin
und Sauce Bernaise (12,90€)

ǣ ∫ i c g d a g1 a1

Allergene Inhaltsstoffe
a   Gluten  a1   Weizen
c   Eier  d   Fisch
g   Milch und Milcherzeugnisse  g1   Milcheiweiß
h1   Mandel  i   Sellerie
t   Schalenfrucht  y   Hülsenfrucht
z   Zitrusfrucht

Zusatzstoffe
1   mit Farbstoff  2   mit Konservierungsstoffen
3   mit Antioxidationsmittel  15   Nitrat/Nitrit
18   Backtriebmittel

Eigenschaften
♠   Geflügel  ǣ   Knoblauch
∫   Laktose  ϖ   Schweinefleisch
∇   Vegetarisch
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