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KW 39 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Essen 1 vegetarisch

ab 4,00 €

Cremige Hokkaido Kürbissuppe
ǣ ∇ ∫ 2 g a x g1 a1

Französische Zwiebelsuppe mit Croutons
i a a1

Borschtsch (Wahlweise mit Rauchfleisch 4,50€)
1 i z

Broccolicremesuppe mit Mandelsplittern
∇ ∫ h1 z g g1

Grießbrei mit Apfelmus
∇ ∫ 8 g1 g a a1

Essen 2 vegetarisch

5,00 €

Holzfällerbrot an gemischtem Salat dazu ein
Joghurtdressing

∇ ∫ a g1 a1

Rucola-Pesto mit getrockneten Tomaten und
Pasta (Wahlweise mit Hartkäse 5,50€)

ǣ ∇ ∫ h4 c k a g1 a1

Spinat-Knusper-Medaillons mit Blattsalat und
Kräuter-Knoblauchdip

∇ ∫ c g a g1 a1

Ratatouille mit Reis
∇

Zucchini-Käse-Soße mit Pasta (Wahlweise mit
Hartkäse 5,50€)

ǣ ∇ ∫ c g a g1 a1

Essen 3

6,00 €

Hähnchenbrust mit Tomate und Mozzarella
gratiniert mit Reis und Basilikumsoße

♠ ∫ 2 z g a g1 a1

Curryboulette mit Wedges
ǣ ϖ z

Falscher Hase gefüllt mit Ei, Rahmwirsing und
Kartoffeln
ψ ∫ ϖ g a g1 a1

Wurstgulasch mit Pasta (Wahlweise mit Hartkäse
6,50€)

ǣ ♠ 2 15 a a1

Schlemmerfilet Bordelaise mit Wurzelgemüse und
Kräuterkartoffeln

∫ i g d g1

Essen 4

Glasierter Hirsch-Rollbraten mit Sellerie-
Kartoffelstampf und Roter Beete in Butter

geschwenkt (12,90€)
∫ ϖ 15 g a g1 a1

Allergene Inhaltsstoffe
a   Gluten  a1   Weizen
c   Eier  d   Fisch
g   Milch und Milcherzeugnisse  g1   Milcheiweiß
h1   Mandel  h4   Cashewnuss
i   Sellerie  k   Sesam
x   Honig  z   Zitrusfrucht

Zusatzstoffe
1   mit Farbstoff  2   mit Konservierungsstoffen
8   mit Phosphat  15   Nitrat/Nitrit

Eigenschaften
♠   Geflügel  ǣ   Knoblauch
∫   Laktose  ψ    Rindfleisch
ϖ   Schweinefleisch  ∇   Vegetarisch
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